HOLZOFENPIZZA

ECHTE HANDWERKSKUNST

Unsere Pizza wird traditionell in einem original nea-
politanischen Holzofen aus handgemauertem Natur-
stein gebacken.

Mit bis zu 500 °C erreicht der Ofen weit héhere Tem-
peraturen als herkdmmliche Modelle - fur besonders
knusprigen Boden und luftig-weichen Rand.

Wir verwenden ausschlieBlich Buchenholz aus bayeri-
schen Waldern: Es verleint der Pizza ihr feines Rauch-
aroma und den unverwechselbar authentischen Ge-
schmack.

PlZZE SPECIALE @33

HAWAII 12,90
Gran Biscotto Schinken, frisches
Ananas-Carpaccio

MAREMMA MIA 12,90

Buffelmozzarella, Salsiccia aus der eigenen
Metzgerei, Basilikum

PARMIGIANA 12,90

Auberginen, Schinken, milder Gorgonzola,
Parmesan

SFILATINO 12,90
Scharfe Salami, Buffelmozzarella, Rucola,
Parmesan, “Rechteckig” serviert

GORGONZOLA 12,90
Birne, NUsse, Parmaschinken, Parmesan

SALMONE 14,90
Lachs, roter Pfeffer, Rucola, Créme fraiche

PARMA 15,90
Rucola, Parmaschinken, Cocktailtomaten,

Parmesan

FRUTTI DI MARE 15,90

Mittelmeerfische

TARTUFO 19,50

Buffelmozzarella und schwarzer Truffel,
Truffelcreme-Veloute

GAMBERI 19,00
3 Garnelen, Buffelmozzarella, zweierlei

von der Tomate, (Tomaten Pesto/Cocktail-

tomate) Rucola

BRESAOLA 18,50

Bresaola, Buffelmozzarella, Rucola,
Kirschtomaten Parmesan




